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TRAITEUR KURT 
 
 Tel : 052/31.22.71  -  Fax : 052/30.15.34  -  Gsm : 0477/85.41.74 
 
  E-mail : info@traiteurkurt.be   -   www.traiteurkurt.be 
 
 

KOUD EN WARM BUFFET :  
Traiteur Kurt Stelt voor : 

 
 
Buffet 1 : 
 

��Versierde zalm, tomaat garnaal, perzik met tonijn, carpaccio van rund (koud) 
��Tomatenroomsoep met basilicum 
��Varkenshaasje met lenteweelde (warm) 
��Vishapje van de chef met kreeftensaus (warm) 
��Kippefilet op z’n Provencaals (warm) 
��Assortiment van broodjes, aardappelpuree en kroketten 
��Assortiment van verschillende nagerechten 

 
 ���� Prijs : 30,00 € per persoon bediening inbegrepen. 
 
 
 
Buffet 2 : 
 

��Versierde zalm, tomaat garnaal, perzik met tonijn, gerookte zalm, ardeense ham 
met meloen (koud) 

��Lentebouillon met fijne snippers van gevogelte 
��Zalmfilet met kruidensausje en rivierkreeftjes 
��Kalkoenfilet met groene pepersaus 
��Tournodos met groentenpallet in rode wijn 
��Assortiment van broodjes, aardappelpuree en kroketten 
��Assortiment van verschillende nagerechten 

 
 ���� Prijs : 32 € per persoon bediening inbegrepen. 
 
 
Buffet 3 : 
 

��Versierde zalmboeket met bieslook, tomaat garnaal,ananas met langoustines en 
gamba’s, gerookte forel met limoen en carpaccio van rund met morzarella 

��Waterkersroomsoep met garnituur 
��Scampi met kreeftensaus en fijne groentjes 
��Lamsfilet met gegratineerde aardappelen 
��Filet van gevogelte louisiana 
��Assortiment van broodjes, aardappelpuree en kroketten 
��Assortiment van verschillende nagerechten 

 
 ���� Prijs : 34 € per persoon bediening inbegrepen. 
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Buffet 4 : Pastabuffet 
 

��Spaghetti bolognaise met gemalen kaas 
��Macaroni met ham en curry 
��Tagliatteli “Carbonara” ( spek, ajuin, look en roomsaus) 
��Lasagne van het huis 
��Vishapje met fijne deegwaren en “Morzarella 
��Assortiment van broodjes met Italiaanse kruiden 

 
 ���� Prijs : 27 € per persoon bediening inbegrepen. 
 
 
 
Allerlei : 

-  Nagerechten : Versierde rijstpudding met amaretto, fijn gebak, chocoladetaart met     
     kokos, verse fruitsla, ijs, vanillesaus en aardbeiensaus 
-  Deze buffetten kunnen genomen worden met aangepaste wijnen : + 15,00 € per  
     persoon. 
- Dekken van de tafels : Forfetair bedrag naargelang grootte van de feest. 
- Papier en servietten : 1,70 € per persoon 
- Bediening in de prijs begrepen voor een max van 4,5u nadien supplement van 

25,00 € per uur per opdiener. 
- Assortiment van hapjes voor bij de receptie vanaf 4,5 € per persoon. 
- Dit zijn enkele suggesties uit een zeer breed gamma voor nog meer informatie 

steeds graag bereid !!!! 
- Onze prijzen zijn dienst en btw inbegrepen. 

 
 
 Met culinaire groeten, 
 Kurt 
 
 


